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MENUMENU


	FORMATIONS
	
		
			TRAVAUX DE LA VIGNE
				Devenir chauffeur tractoriste :
					Prendre en main la conduite du tracteur
	Conduire et entretenir le tracteur
	Réaliser les travaux mécanisés de sol
	Conduire la mini-pelle en sécurité



	Taille de Formation & Production
	Maîtriser les travaux en vert
	Freiner l'évolution des maladies du bois par la taille douce
	Bien connaître et maîtriser les maladies et ravageurs de la vigne
	Greffage à l’œil poussant : Initiation au greffage et surgreffage des vignes
	Initiation à la soudure acier
	Perfectionnement à la soudure acier



	TRAVAUX EN CAVE
				Les fondamentaux de l’élaboration des vins
	Les bases de l’œnologie
	Comprendre les risques microbiologiques
	Réaliser des vins sans sulfites
	Raisonner et maîtriser ses opérations d’hygiène en cave
	Mettre à jour son système HACCP
	Mettre en œuvre la sécurité alimentaire (IFS, BRC, HACCP)
	Mettre en œuvre les bonnes pratiques d’hygiène et de sécurité
	Planifier les étapes de préparation d’un vin et de son conditionnement
	Optimisation des performances du processus d’embouteillage des vins
	Optimiser ses approvisionnements et ses stocks
	Réglementation de l’étiquetage du vin
	Appliquer les bonnes pratiques de sécurité
	Les dangers du gaz carbonique en cave
	Conduire un gerbeur à conducteur accompagnant
	Conduire un transpalette ou un chariot
	B0 H0 H0V – Opérations d’ordre non électriques
	BS BE MANŒUVRE – Habilitation Electrique Non Electricien
	Initiation à la soudure inox
	Perfectionnement à la soudure inox



	GESTION D’ENTREPRISE
				Gérer vos contrats saisonniers
	Se repérer dans les formalités administratives viticoles
	Construire une démarche RSE viticole
	Mettre à jour son document unique | DUERP
	Se mettre en conformité sur la gestion des données personnelles | RGPD
	Recrutement et intégration de la nouvelle génération
	Réussir vos parcours d’intégration
	Accueil et Intégration des saisonniers & intérimaires
	Organiser et animer une réunion
	Conduire des entretiens annuels et professionnels
	Management des saisonniers
	SST Initial | Sauveteur Secouriste du Travail
	MAC SST | Maintien et Actualisation des Compétences Sauveteur Secouriste du Travail



	COMMERCIALISATION DES VINS
				Commercialisation des vins à l’export
	Développer sa stratégie  et ses ventes à l’export
	Établir les formalités obligatoires à l'export
	Réussir et optimiser sa stratégie commerciale en France
	Anticiper sa démarche commerciale en amont d’un salon professionnel
	Rentabiliser et optimiser se démarche auprès des particuliers :
					Module 1 | Dynamiser ses ventes au caveau
	Module 2 | Maximisez vos performances en e-commerce
	Module 3 | Développer une offre oenotouristique attractive
	Module 4 | Rentabiliser sa démarche lors d’un salon particulier



	Optimiser votre communication via les réseaux sociaux
	Créer et animer sa page Facebook, Instagram ou LinkedIn
	Créer et animer sa page entreprise avec Instagram
	Créer et rédiger une newsletter professionnelle & une campagne SMS






	



	
		



	
		



	
		



	
		
			DEGUSTATION
				Les bases de la dégustation analytique
	Comprendre la qualité du vin à travers la dégustation
	Comprendre les défauts majeurs du vin à travers la dégustation
	Développer l’accueil, l’expérience client et conclure la Vente au caveau
	Anglais professionnel du caveau & du vin
	Certificat de dégustation :
					Module 1| Techniques de dégustation -Initiation
	Module 2| Techniques de dégustation – Approfondissement
	Module 3| Entraînement spécialisé aux concours et jury experts















	FORMATIONS DIGITALES
	AUDIT & CONSEIL
	Notre équipe
	Actualités
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		[image: NG FORMATIONS]
		Devenez un expert avec nos formations spécialisées

		www.nouvelles-generations-formations.fr
	

	
		[image: NG FORMATIONS SÉCURITÉ]
		Devenez un expert avec nos formations spécialisées dans les métiers de la sécurité

		www.ng-formations-securite.fr
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