FORMATIONSVIN

RENDRE EFFERVESCENTS LES VINS

Vinification & cenologie
En centre de formation, En entreprise

Durée: 7 h
Prix inter-entreprise : 365 € H.T. / personne
Prix intra-entreprise : 1 650 € H.T. / groupe

Objectifs pédagogiques
Connaitre la réglementation et les contraintes administratives autour de I'effervescence des vins. Connaitre les
différentes techniques d’effervescence en fonction du type de produit souhaité, le colt associé, les prestataires de

marché. Déguster différents styles de produits effervescents.

Le public Prérequis

Vinificateur, cenologue, chef de cave, vigneron. Aucun.

Déroulé du programme

e Connaitre la reglementation des vins effervescents et les contraintes administratives,

e Comprendre les techniques et les conséquences des diverses méthodes de d’'effervescences sur le produit vin
: méthode traditionnelle ou champenoise, méthode ancestrale et Pet'Nat’, et Gazéification en cuve close ou
en ligne,

e Comparer I'impact des méthodes d’effervescence grace a une dégustation comparative.

Suivi, évaluation et certifications

¢ Feuille d’émargement,

e Evaluation en fin de formation,

e Enquéte de satisfaction stagiaire et client,

¢ Obtention d’'une attestation de fin de formation.

L'équipe pédagogique

Vincent H.

Apres des études d’ingénieur agronome ESA et d’oenologue, je travaille dans différentes propriétés de par
le monde ou japprends les différentes composantes du métier de vigneron. 15 ans d’expériences :
Chateau Lynch-Bages, E. Guigal, Villa Maria (NZ), Joseph Phelps (CA) et des responsabilités techniques
pour les maisons Ackerman, M. Chapoutier et Famille Perrin (Miraval, Beaucastel).

Inscription au 04 90 37 65 43 ou par mail a contact@ng-vin.fr
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Le financement

Les modalités de financement des formations sont variables et dépendant de nombreux critéres. Parmi ceux-ci, la
catégorie socioprofessionnelle de I'apprenant, I'Opérateur de Compétences (OPCO), la taille de I'entreprise sont
prépondérant. L'équipe NG VIN vous accompagne dans le choix de vos formations et les modalités de financement.
Pour plus d'information, n'hésitez pas a nous contacter.

Les sessions inter-entreprises

Dates Ville Tarif
28 novembre 2024 Orange 365 € H.T. / personne
20 mars 2025 Aix-en-Provence 365 € H.T. / personne

Inscription au 04 90 37 65 43 ou par mail a contact@ng-vin.fr
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